El experto en Cocteleria tiene un espiritu inno-
vador y de vocacion en el servicio, especializa-
do en la planeacién y la direccién de un bar,
fomentando el desarrollo de cartas y la apli-
cacion de nuevas tecnologias en la elaboracién
de cécteles.

Dirigido a profesionales que se desarrollan en
el &mbito gastronémico, asi como a empren-
dedores en el ramo, que buscan obtener
herramientas competitivas.

e Proceso creativo y nuevos conceptos.

Plan de estudios conformado por 11 materias, 45% practicas.

Herramientas para elaborar un plan de negocio en coctelerfa.

Contabilidad, costos y administracion estratégica en empresas del sector.
Plan de mercadotecnia y seleccion de mercado.

Desarrollo de productos y servicios a ofrecer en negocios de cocteleria.
Planeacién de espacios y disefio de una barra.

Venta y servicio de bebidas.

e Desarrollo de cartas y la aplicacién de tecnologias innovadoras en la elabo-
racion de cocteles.

Bases de Cocteleria Coctelerfa Internacional Cocteleria Creativa

Administracion Estratégica en Elaboracion de Jarabes, Equipos e Instalaciones de una

Negocios de Cocteleria Amargos e Infusiones Barra

Contabilidad en Alimentos y Costos de Bebidas Creacion de una Empresa de

Bebidas Servicio de Bebidas
Administracién de Ventas e

Destilados y Licores del Inventarios en Empresas de

Mundo Bebidas
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