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LICENCIATURA EN PRODUCCION GASTRONOMICA

NUMERO DE RVOE: SEP-SES/21/114/01/2529/2018-MOD-01-2021

FECHA DEL RVOE:09/08/2021

MODALIDAD: Presencial

DIRECCION SEGUN EL RVOE: Teziutlan Norte Numero 43 y 29, Col. La Paz, Puebla, Puebla, 72160
DURACION: 9 Cuatrimestres

1er Cuatrimestre

Gastronomia en la Historia

Manejo Higiénico de los Alimentos
Técnicas Culinarias |

Identificacién de Productos del Mundo
Tecnologias de la Informacion

Inglés |

Francés |

Desarrollo Humano: El Individuo
Identificacién de Productos Cérnicos

2do Cuatrimestre

Regiones Gastronémicas en México

Técnicas Culinarias I

Panaderia Internacional

Comunicaciéon y Manejo de Conflictos

Inglés I

Cultura General

Francés I

Desarrollo Humano: El Ndcleo Familiar
Identificacion de Destilados y Licores del Mundo

3er Cuatrimestre

Técnicas Culinarias I

Mixologia

Gestion de Empresas

Matematicas en Alimentos y Bebidas

Inglés I

Calidad |

Francés llI

Desarrollo Humano: Comunidad y Sociedad
Cocina del Mar

www.icum.edu.mx
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4to Cuatrimestre

Cocina Francesa

Servicio y Atencién en Sala

Nutricion

Contabilidad Financiera

Gestién del Talento Humano

Inglés IV

Francés IV

Desarrollo Humano: Inteligencia Emocional
Estadistica

5to Cuatrimestre

Reposteria Clasica Francesa

Costos de Produccion Gastronémica
Gestion de Adquisiciones

Cocina ltaliana

Cocina de México

Inglés V

Francés V

Desarrollo Humano: La Empresa

6to Cuatrimestre

Presupuestos en Alimentos y Bebidas

Vino y Cata

Metodologia de la Investigacion

Postres Emplatados y Entremets

Inglés VI

Bomboneria y Chocolateria

Francés VI

Desarrollo Humano: Estado y Derechos Humanos
Conservas y Envasados

7mo Cuatrimestre

Cocina Mexicana Contemporanea
Elaboracion de Menus

Etica Profesional

Liderazgo y Supervisién
Mercadotecnia en la Gastronomia
Técnicas de Mukimono

www.icum.edu.mx
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Calidad I

8vo Cuatrimestre

Banquetes

Operacion de Restaurantes |
Derecho Laboral

Cocina Oriental

Seminario de Tesis |

Formacién de Equipos de Trabajo
Desarrollo de Espacios Culinarios
Software de Restaurante

9no Cuatrimestre
Operacion de Restaurantes |l
Cocina Espafiola

Cocina Colectiva

Proyecto Creativo Culinario
Seminario de Tesis Il

Calidad lI

www.icum.edu.mx




