Maestria

Protocolo
internacional y
etiqueta ejecutiva

El profesional en Protocolo Internacional y Etiqueta
Ejecutiva es el especialista en reglas de orden, for-
malidad y cortesfa, capaz de gestionar diferentes
tipos de eventos y viajes, interpretando el entorno
politico y social, analizando las religiones, rasgos
culturales y tendencias de la gastronomia a nivel
mundial. Estd disefiada para el ejecutivo que re-
quiera causar un alto impacto al proyectar una ima-
gen profesional de éxito.

e Duracién de 3 semestres.

e Plan de estudios conformado por 16 materias y 4 areas de estudio.

e Experto en comportamiento social y empresarial.

¢ Degustacion de menu con aplicacion de etiqueta y protocolo

o Capaz de gestionar eventos, viajes y actividades interpretando el entorno politico y diplomatico.
¢ Alto dominio de reglas de orden, formalidad y cortesia.

¢ Disefio de imagen.

* Amplio conocimiento sobre historia del arte, religién y gastronomia internacional.

1 semMESTRE 2 SEMESTRE 3 SEMESTRE
Habilidades de Comunicacion Principios de Protocolo y Comunicacién Organizacional
Etiqueta
Disefio de Imagen Protocolo y Etiqueta Social Administracién de Potencial

Humano
Atencién al Cliente Relaciones Publicas Integridad y Etica Profesional

Protocolarias

Historia del Arte y Religion Planeacién de Menus Organizacién de Eventos
Recorrido Gastronémico Protocolo y Etiqueta Seminario de Tesis |l
Internacional Empresarial y Diplomatico

Seminario de Tesis |

www.icum.edu.mx
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