Maestria

Gestion de la
industria de alimentos

y bebidas

Con la finalidad de mejorar el nivel de compe-
tencia para la empresa y optimizar sus resulta-
dos comerciales, el Maestro en Gestién de la
Industria de Alimentos y Bebidas desarrollara la
planeacion estratégica relacionada con la ope-
racion del area, desde la calidad en el servicio,
economia, la higiene de alimentos , los puntos
de venta o franquicias y el manejo de todos los
aspectos relacionados a los recursos humanos
ya que en Alimentos y Bebidas se considera ele-
mental la gestion del personal de supervision,
servicio y producciéon de alimentos.

e Duraciéon de 4 semestres.

¢ Plan de estudios conformado por 16 materias y 5 areas de estudio.

® Elaboracion de estrategias econdmicas y financieras para empresas del sector de alimentos y bebidas.
e Desarrollo y evaluacion de procesos productivos para las distintas areas operativas.

e Control interno y manejo de software de restaurante.

® Proyeccién de la empresa mediante el modelo de franquicia.

¢ Desarrollo de procesos para garantizar la calidad en el servicio.

e Gestion de recursos humanos.
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Investigacion de Operaciones Planeacion Estratégica y Areas Gestion Estratégica en Planeacién Financiera en —
Funcionales Mercadotecnia Empresas de Alimentos y .

Herramientas Estadisticas y
Calidad en el Servicio

Contabilidad en la Industria de
Alimentos y Bebidas

Gestion de Adquisiciones
Gestion Estratégica de Costos
y Precios

Liderazgo y Cultura
Organizacional

Gestién de Recursos Humanos

Presupuestos Empresariales
en Alimentos y Bebidas
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Bebidas

Gestidn Estratégica de
Negocios

Seminario de Tesis Il

Franquicias Modelo de
Negocios
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